
Pour tout problème allergène, merci de nous consulter.

MENU A 35 €

Entrées

Plats

For any allergen problem, please consult us.

Starters

Main course

MENU AT 35 €

Aucun changement possible dans le menu 
No changes possible to the menu

Terrine de cochon et pickles

Filet de truite, sauce façon rouille au thym citron et légumes rôtis

Fromage ou dessert au choix
(parmi la carte, à préciser au moment de la commande)

Soupe de champignons, croûtons à l'huile fumée 10,00 €

Terrine de cochon, pickles, salade 12,00 €

Filet de truite , sauce au thym citron, façon rouille 19,00 €

Pork terrine with pickles

Trout filet with lemon thyme rust sauce and roasted vegetables

Cheese or dessert of your choice  (from the carte, when ordering)

Mushrooms soup, smoked oil croutons 

Pork terrine with pickles

Trout filet with lemon thyme rust sauce 



Plats (suite)

Fromages

Desserts

Menu galopin à 12 € (jusqu’à 10 ans)

Main course (next)

Tourte de veau et volaille, sauce forestière 20,00 €

Pavé de cochon confit caramélisé, jus réduit au vin rouge 20,00 €

Accompagnement : assortiment de légumes et pommes de terre cuit au four

Assortiment de fromage de la fruitière de Doucier 8,00 €

Petit gâteau fraise, myrtille et coulis 8,00 €

Petit gâteau chocolat, poire, cardamome et ganache au sureau 8,00 €

Tartelette citron et coulis 8,00 €

12,00 €

Cuisse de poulet et pommes de terre au four

2 boules de glaces et une boisson

Veal and chicken pie, mushrooms sauce

Caramelized pork, red wine reduct juice

Dishes served with : roasted potatoes and vegetables

A selection of local cheeses from the dairy in Doucier

Strawberry, blueberrie cake with coulis

Chocolate cake, pear, cardamom and elderberry ganache 

Lemon tart with coulis

Chicken thigh and roasted potatoes

2 scoops of ice cream and a drink

Cheeses

Desserts

Children menu at 12 € (up to 10)


